ARCUTER,

<5 PAULES
PREDAULT

depuis 1928

Champignons

DIFFICULTE PREPARATION CUISSON QUANTITE
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20mn, 20mn

* 8 champignons de Pario ol

¢ 4 tuanches de jambon découenné 2
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« de Foué de Paul Prédault »

¢ 20cl de créme Praiche

* 4 tranches de pain de mie

¢ 70g de parmesan

* 2 oignons blancs

* 1 oouf

* 1 bouguet de cerfeuil

* 2 bunw de thym

* Fuile d'olive, sel, poivre

1. Préchauffer le fowr a 180° € (thermostat 6 ).

2. davelz wapidement bes champignons. Coupeiz-en le bout des pieds et retirerz ces derniers
pour dégager le chapeau. Réseruvez pieds et chapeaw. Faites blanchir bes chapeaux 5 mn
dans €'eaw bouillante salée. Egoutter et véseruvelr-les.
ceuf, cerfeuil, sel et poivre.

Saupoudrer de parmesan et de cerfeuil.
5. Enfownelz 20 mn jusqu'a ce que ba farce soit dorée.




